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 วิธีการช าระเงิน 
โอนเงินเข้าบัญชี ธนาคารกรงุศรีอยุธยา  สาขามหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์
ชื่อบัญชี สมาคมวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหารแห่งประเทศไทย 
เลขที่ 374-1-60907-6  ประเภทบัญชี เงินฝากออมทรัพย์ 
 

 สอบถามเพิ่มเติม  

Tel. 02 942 8528 ต่อ 105 

Email : cfop@fostat.org 

 

สิ่ง
ตีพิ

มพ
 ์

สมาคมวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยทีางอาหารแห่งประเทศไทย 
ตู ้ปณ.1037 ปณฝ. เกษตรศาสตร ์ จตุจกัร  กรุงเทพฯ  10903 
 

หากไมม่ผีูร้บั!! กรณุาส่งต่อไปยงัผูจ้ดัการฝา่ยฝึกอบรมหรอืฝา่ยบุคคล 

 

ชือ่-นามสกุล (ตวับรรจง)................................................................................................................................ 

ต าแหน่ง..................................................................... E-mail: ..................................................................... 
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.......................................................................................เลขประจ าตวัผูเ้สยีภาษ.ี.......................................... 

โทรศพัท/์มอืถอื.................................................................โทรสาร................................................................. 

ลงทะเบยีนหมวด      แปรรูปอาหาร      ประกนัคณุภาพและสขุาภบิาลอาหาร      เคมอีาหาร                    

               จุลชีววทิยาอาหาร       วศิวกรรมอาหาร        

 

 

 วิธีการสมคัร   ลงทะเบียน online ไดท้ี ่ https://goo.gl/forms/DFCqSsK6tOOzCKj42 หรอื  
ส่งแบบลงทะเบียนพร้อมหลกัฐานการช าระเงิน มายงัสมาคมฯ ได้ท่ี  Fax. 02 942 8527  หรือ  

Email : cfop@fostat.org 
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 หลกัการและเหตผุล 
การพฒันา นักวิทยาศาสตร์ด้านอาหาร ให้มอีงค์ความรู้และตระหนักถงึความปลอดภยัของ

อาหารอยู่เสมอ เป็นการสรา้งความเชื่อมัน่ในดา้นคุณภาพ มาตรฐานและความปลอดภยัแก่ผูบ้รโิภค   ซึง่
เป็นสิง่จ าเป็นส าหรบัการเสรมิสรา้งศกัยภาพของอุตสาหกรรมอาหารไทย    

สมาคมวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยทีางอาหารแห่งประเทศไทย (FoSTAT) สมาคมสภาวชิาการ
อุตสาหกรรมเกษตร (AIAC) และกลุ่มอุตสาหกรรมอาหาร  สภาอุตสาหกรรมแห่งประเทศไทย (FTI) จงึ
จดัการอบรมทบทวนทางวชิาการ ด้านวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยทีางอาหาร เพื่อเตรยีมความพร้อม
ส าหรบัการประกอบวชิาชีพและการทดสอบ “การขึ้นทะเบียนนักวิทยาศาสตร์ด้านอาหาร ส าหรบั
อุตสาหกรรมอาหาร” CERTIFIED FOOD PROFESSIONAL (CFoP) ซึง่เป็นกจิกรรมส่งเสรมิการเพิม่
ขดีความสามารถของบุคลากรในภาคอุตสาหกรรมอาหารและในส่วนอืน่ๆ ทีเ่กีย่วขอ้ง โดยผา่นกระบวนการ
ทดสอบและฝึกอบรม เพือ่ใหค้วามรูข้ ัน้พืน้ฐานทีถู่กตอ้งทัง้ในแง่วชิาการ กฎหมาย ศลีธรรม จรรยาบรรณ 
แก่ผูป้ฏิบตัิงานในระบบอุตสาหกรรมอาหาร ซึ่งเป็นการวางรากฐานการพฒันาอุตสาหกรรมอาหารให้
ต่อเน่ืองและยัง่ยนืต่อไป 
 วตัถปุระสงค ์

1. เพือ่ทบทวนความรูท้างทฤษฎดีา้นวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยทีางอาหารแก่บุคลากรทีเ่กีย่วขอ้งกบั
อุตสาหกรรมอาหารในทุกๆ ดา้น 

2. เพือ่พฒันาคณุภาพของนักวทิยาศาสตร์ดา้นอาหาร ผูผ้ลติอาหาร เพือ่ใหอุ้ตสาหกรรมอาหารไดร้บั
การพฒันาไปในทศิทางทีเ่หมาะสม  

 ด าเนินการโดย     สมาคมวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยทีางอาหารแห่งประเทศไทย (FoSTAT) 
 สถานท่ี     สถาบนัคน้ควา้และพฒันาผลติภณัฑอ์าหาร มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร ์ (บางเขน) 
 วิทยากร 
หมวดประกนัคณุภาพ   : โดย คณุกลัยาณ ี ดปีระเสรฐิวงศ ์(ส านกังานคณะกรรมการอาหารและยา) 
และสขุาภบิาลอาหาร            รศ.ดร. วราวฒุ ิ ครสูง่ (สถาบนัเทคโนโลยพีระจอมเกลา้ฯ ลาดกระบงั) 
หมวดเคมอีาหาร         : โดย รศ.ดร. วรรณี  จริภาคยกุ์ล, 
     อาจารยก์นิฐพร  วงัใน (มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร)์ 
หมวดแปรรปูอาหาร     : โดย รศ.ดร. จริารตัน์  อนนัตกลู (จฬุาลงกรณ์มหาวทิยาลยั) 
หมวดจุลชวีวทิยาอาหาร: โดย รศ.ดร. อดศิร  เสวตววิฒัน์ (สถาบนัเทคโนโลยพีระจอมเกลา้ฯลาดกระบงั) 
หมวดวศิวกรรมอาหาร  : โดย ผศ.ดร. สริชิยั  สง่เสรมิพงษ ์(มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร)์ 
 
 

 

 
 
 

 

 

 
 
 

ท่านสามารถเลือกลงทะเบียนเฉพาะหมวดวิชาท่ีสนใจ  ตามก าหนดการต่อไปน้ี 
เวลา  08.30 – 09.00 น. ลงทะเบียนรบัเอกสาร 

* พกัรบัประทานอาหารว่าง ช่วงเช้า 10.30 (ลงทะเบียน) และ ช่วงบ่าย 14.30 น. * 
** ขอสงวนสิทธ์ิในการเปล่ียนแปลงโปรแกรมตามความเหมาะสม แต่ยงัคงซ่ึงเน้ือหาการทบทวน ** 

วนัองัคารท่ี 10 ตลุาคม 2560  :  หมวดวิชาประกนัคณุภาพและสุขาภิบาลอาหาร 
09.00 – 11.00 น. การสขุาภบิาลอาหารและ 
                       กฎหมายอาหาร 

13.00 – 14.30 น. สถติทิีใ่ชใ้นการควบคมุคณุภาพ 

11.00 – 12.00 น. ปจัจยัและการตรวจวดัคณุภาพ 14.30 – 15.30 น. การควบคมุและประกนัคณุภาพ 
12.00 – 13.00 น.  รบัประทานอาหารกลางวนั 15.30 – 16.30 น. ระบบการประกนัคณุภาพ 
วนัจนัทรท่ี์ 16 ตลุาคม 2560  :  หมวดวิชาเคมีอาหาร 
09.00 – 10.30 น. สมบตัทิางเคมแีละสมบตัเิชงิหน้าที ่        
                       ของสว่นประกอบอาหาร 

13.00 – 14.00 น. เคมขีองการเปลีย่นแปลง 

10.30 – 12.00 น. เทคนิคการวเิคราะหอ์าหาร 14.00 – 15.00 น. วตัถุเจอืปนอาหาร 
12.00 – 13.00 น.  รบัประทานอาหารกลางวนั 15.00 – 16.30 น. อนัตรายทางเคมแีละโภชนศาสตร ์
วนัองัคารท่ี 17 ตลุาคม 2560  :  หมวดวิชาแปรรปูอาหาร 
09.00 – 11.00 น. Thermal processing: blanching,  
                  cooking, pasteurization, sterilization 

13.00 – 14.00 น. Dehydration, Extrusion 

11.00 – 12.00 น. Chilling and freezing 14.00 – 16.30 น. Sugaring, Smoking and curing,  
                 Irradiation, High pressure treatment 12.00 – 13.00 น.  รบัประทานอาหารกลางวนั 

วนัพฤหสับดีท่ี 19 ตลุาคม 2560  :  หมวดวิชาจลุชีววิทยาอาหาร 
09.00 – 10.30 น.Food contamination and spoilages 13.00 – 14.30 น. Food born diseases 
10.30 – 12.00 น. Food fermentation 14.30 – 16.30 น. Microbial determination 
12.00 – 13.00 น. รบัประทานอาหารกลางวนั  

วนัองัคารท่ี 20 ตลุาคม 2560  :  หมวดวิชาวิศวกรรมอาหาร 
 09.00 – 10.00 น. สมดลุมวลและพลงังาน 12.00 – 13.00 น.  รบัประทานอาหารกลางวนั 

10.00 – 11.00 น. อุณหพลศาสตร ์ 13.00 – 14.30 น. กลศาสตรข์องไหล 
11.00 – 12.00 น. การถ่ายโอนความรอ้นและมวลสาร 14.30 – 16.30 น. ปฏบิตักิารเฉพาะหน่วยใน                        

                       วศิวกรรมอาหาร 
 


