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เทคนิคการประเมินคณุภาพทางประสาทสมัผสั  

และการทดสอบผูบ้ริโภค 
“Sensory Evaluation Techniques and Consumer Testing” 

ดร. กลัยาณี เตง็พงศธร  
สถาบนัเทคโนโลยีพระจอมเกลา้เจา้คณุทหารลาดกระบงั 

หลกัการและเหตุผล 
 ในปัจจบุนัรสชาติของอาหารเป็นปัจจยัสําคญัที่ทําใหเ้กิดการยอมรบัโดยผูบ้ริโภคเป็นสิ่ง
สําคญัสําหรบัผูผ้ลิตอาหารซึง่ตอ้งการส่วนแบ่งของตลาดตอ้งคํานึงถึงคุณภาพของอาหารควบคู่
กนัไปดว้ย คุณภาพที่ดีของอาหารจะตอ้งประกอบดว้ยคุณลกัษณะที่ดี 3 ประการ คือ (1) 
ลกัษณะภายนอก (2)เนื้อสมัผสั (3)กลิ่นรสในการผลิตผลิตภณัฑอ์าหารใหม่หรือเปลี่ยนแปลง
คุณภาพบางอย่างของอาหารที่มีอยู่เดิมจําเป็นตอ้งตรวจสอบการยอมรบัของผูบ้ริโภค คุณภาพ
บางอย่างของอาหาร เชน่ คุณค่าทางโภชนาการสามารถตรวจสอบไดโ้ดยใชว้ิธีวิเคราะหท์างเคมี 
แต่การยอมรบัหรือความชอบในอาหารไม่อาจวดัไดโ้ดยใชเ้ครื่องมือ จําเป็นตอ้งอาศยัคนเป็นผู ้
ตดัสิน ประสาทสมัผสัของคนสามารถบอกความแตกต่างของสี กลิ่น รส ตลอดจนเนื้อสมัผสั
ของอาหาร และที่สาํคญัที่สดุคือ สามารถบอกความตอ้งการและการยอมรบัได ้
สมาคมฯจึงเล็งเห็นความสําคญัของหลกัการและเทคนิคที่จะใชใ้นการพฒันาผลิตภณัฑแ์ละการ
ประเมินค่าทางประสาทสมัผสั จึงไดจ้ดัหวัขอ้สมัมนานี้ขึน้เพื่อใหผู้ท้ี่สนใจหรือผูท้ี่เกี่ยวขอ้งไดร้บั
ความรูจ้ากวิทยากรที่มีความเชีย่วชาญมาบรรยายแลกเปลี่ยนความรู ้ และเทคนิค เพื่อนําไปใช ้
ในภาคอตุสาหกรรมอาหารตอ่ไป 
คุณสมบตัิผูเ้ขา้อบรม 

ผูป้ระกอบการแปรรูปอาหาร ผูป้ฏิบตัิงานในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารผูท้ี่เกี่ยวขอ้ง 
อาจารย ์ นักวิจยั นักศึกษา และผูท้ี่มีความสนใจในหลกัสตูร 

 

ผูเ้ขา้สมัมนาจะตอ้งนําคอมพิวเตอร ์ Notebook มาดว้ย โดยตอ้ง
นํามาลง โปรแกรม R เพื่อประกอบการเรียนและใชใ้นการทํา เวิรค์ชอ็ป 

 
 

 
 
 

 

 ขอสงวนสิทธิใ์นการเปลี่ยนแปลงโปรแกรมตามความเหมาะสม แตย่งัคง
เนื้อหาของการอบรม 

วนัที่ 18 กนัยายน 2560 
 

ความสําคญัและจุดประสงคข์องการประเมินคุณภาพทางประสาทสมัผสั 
 

 

วิธีเตรียม และดาํเนินการทดสอบทางประสาทสมัผสั และสิ่งที่ตอ้งคาํนึงถึง 
 

 

ประเภทของการประเมินทางประสาทสมัผสัแบบตา่งๆ และการประยุกตใ์ชใ้หส้อดคลอ้ง
กบัอตุสาหกรรมอาหาร 
 

 

หลกัการและเทคนิคการวิเคราะหข์อ้มูลทีไ่ดจ้ากการประเมินคุณภาพทางประสาทสมัผสั
ดว้ยโปรแกรม R และ Packages 

 

ซกัถามขอ้สงสยั 
 

วนัที่ 19 กนัยายน 2560 
 

เทคนิคใหม่ทางดา้นการประเมินคุณภาพทางประสาทสมัผสัการวิจยัยผูบ้ริโภค และการ
วิเคราะหข์อ้มูลดว้ยโปรแกรมR (1) และ FactoMineR Package 

 

เทคนิคใหม่ทางดา้นการประเมินคุณภาพทางประสาทสมัผสัการวิจยัผูบ้ริโภคและการ
วิเคราะหข์อ้มูลดว้ยโปรแกรมR (2) และ FactoMineR Package 

 

กรณีศึกษาทางดา้นเทคนิคการประเมินคุณภาพทางประสาทสมัผสัและการวิจยัผูบ้ริโภค
ชาวไทย 

ซกัถามขอ้สงสยั/ปิดการอบรม/พรอ้มรบัใบประกาศ 

โปรแกรมสมัมนา 
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ลงทะเบียน ONLINE ไดท้ี่ https://goo.gl/YoE5Pk 
หรือส่งแบบตอบรบัมายงั ฝ่ายฝึกอบรม 

โทรศพัท ์  02 942 8528 , 083 908 0797โทรสาร 02 942 8527 
Email: training@fostat.org ; seminar@fostat.org 

*** รบัจาํนวนจาํกดั และปิดรบัสมคัรเมื่อครบจาํนวนที่กาํหนด **** 

การเดินทาง 
-  ลงทางด่วนงามวงศว์านฝั่งแครายตรงขึน้สะพานขา้มแยกแคราย
ผ่านบิก๊ซไีปขึน้สะพานกลบัรถโรงแรมอยู่ถดัจากThe Hotel 
- รถประจาํทางสาย 18  134  177  191  388 
- รถตูเ้สน้ทางรตันาธเิบศรท์ี่จะไปบางบวัทองบางใหญ่ท่าอิฐ 
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